Das Haus der Original Linzer Torte

Stammbhaus:
HerrenstraBe 22-24, 4020 Linz _
Telefon: +43 (0) 732 77 92 58 | Fax: + 43 (0) 732 77 92 58-5
jindrak@linzertorte.at | www.jindrak.at

Filialen:
Stdbahnhofmarkt
KrankenhausstraBe 1
Lentia-City Urfahr
Urfahr/HauptstraBe 35

LandstraBe 70
Pikant - Buffet fUr Brotchen und Salate, HerrenstralBe 24
Plus City Pasching f °’
Am Pd&stlingberg 12 //‘

www.jindrak.at www.jindrak.at



LIEBE GASTE!

Im Hause Jindrak sehen wir auf eine lange Tradition zurtck. Im
Jahr 1929 eroffnete mein GroBvater, Kommerzialrat Leo Jindrak |I.
in der HerrenstraBe die erste Konditorei. 1971 Ubernahm mein
Vater Leo Jindrak Il. den Betrieb und lieB beide Cafés renovieren.
Zwei Jahre spéter ertffnete er unser ,Pikant”. Mit der ersten Filiale
am Sudbahnhofmarkt starteten wir 1979, ein Jahr spéter folgte die
Filiale am Griinmarkt und 1989 die dritte Filiale in der ,Plus City*
in Pasching.

Die Produkte unseres Hauses - nicht nur eine Gaumenfreude,
sondern auch eine Augenweide - lockten immer mehr GenieBBer
in unsere Konditorei und so erweiterten wir 1982 unser
Verkaufslokal in der HerrenstraBe. 1985 wurde durch einen
Neubau die Produktionsflache verdoppelt. 1986 verstarb mein
Vater, Landesinnungsmeister Leo Jindrak Il. Danach Ubernahmen
meine Mutter und ich, Leo Jindrak lll. gemeinsam den Betrieb, seit
1997 fuhre ich diesen alleine. Im Mai 2004 erfolgte die Erdffnung
des Kunstcafés in der HerrenstraBe, im September 2004 eine
neue Filiale in der Plus City. Im Jahr 2008 erdffnete ich eine
weitere Filiale in der Lentia City. 2007 habe ich die Firma Wrann
Ubernommen und im Jahr 2009 in die Firma Jindrak integriert.
2017 wurde eine neue Filiale am Postlingberg eroffnet. Heute
beschaftige ich 145 Mitarbeiter, davon 12 Lehrlinge.

Wie schon zu GroBvaters Zeiten backen wir auch heute noch
nach traditionellen Rezepten, die Verwendung von Butter und
Schlagobers ist flr uns selbstverstandlich. Unsere Spezialitaten
werden taglich frisch fur unsere Kunden produziert. Die Konditorei
Jindrak ist das Haus der ,Original

Linzer Torte". Jahrlich backen wir

Uber 100.000 Torten, die - attraktiv

verpackt - auch gerne als Souvenir

oder Firmengeschenk in die ganze

Welt versandt werden. Mit einer

,2original Linzer Torte® aus dem

Hause Jindrak schenken Sie Ihren

Freunden ein kulinarisches Stuck
Oberosterreich. ';:

|hr Konditormeister

DEAR GUESTS!
The House of Jindrak has a long tradtition. In 1929 my grandfather
Kommerzialrat Leo Jindrak |. opened up the first cake shop at 22,
HerrenstraBe. He employed two shop assistants and three pastry
cooks. In 1971 my father Leo Jindrak Il. took charge of the firm and
he had both cafés redecorated. Two years later he opened up our
,Pikant“. Our first café at SUdbahnhofmarkt was started in 1979,
one year later we opened a second branch at Grinmarkt in Urfahr
and in 1989 we opened up a third branch in the shopping center
Plus City in Pasching.

Our products, which are not only a culinary delight but also a treat
for the eyes, attracted more and more connoisseurs to visit our
cake shop, that “s why we expanded our shop at HerrenstraBBe. In
1985 the size of the bakehouse was doubled. In 1986 my father
Innungsmeister Leo Jindrak Il died and my mother and |, Leo
Jindrak lll. took charge of the firm together. | have been running
the business on my own since 1997.

In May 2004 an art café Kunstcafé was opened up at HerrenstraBBe
and in September 2004 a new branch in Plus-City followed. In
2008 | established another branch in the shopping center ,LENTIA
City" in Urfahr. In 2007 | acquired the confectionary ,Wrann* and
in 2009 | merged into my company. In 2017 a new café has been
esablished at Postlingberg. Today my firm has got 145 employees,
among them 12 apprentices.

As it has been custom since my grandfather s time, we still use
traditional recipes and it goes without saying that we use butter
and cream. We produce our products freshly for our clients. The
cake shop Jindrak is the house of the original Linzer Torte. We
bake more than 100.000 of them every year and sell them all
over the world, many of them as attractively wrapped souvenirs or
company gifts.

If you buy an original Linzer Torte made by Jindrak you will be able
to present your friends with a culinary speciality of Upper Austria.

Your pastry chef i W




Julius Meinl

Kaffee
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Espresso schwarz € 2,40
Espresso mit Obers € 2,60
Espresso Macchiato € 2,60
Einspanner € 2,70
Verlangerter schwarz € 2,50
Verlangerter mit Obers € 2,70
Verlangerter mit Kannchen Milch € 2,80
Doppelter Espresso schwarz € 3,20
Doppelter Espresso mit Obers € 3,40
Melange/Hauskaffee/Haferlkaffee € 3,00
Kannchen Kaffee mit Milch oder Obers € 4,80
Cappuccino mit Schlagobers € 3,40
Cappuccino mit Milchschaum € 3,20
Irish Coffee € 5,00
Latte Macchiato € 3,20
Voéslauer (mit/ohne) zum Kaffee, 0,25 | € 1,00

Alle Kaffees werden auch mit laktosefreier Milch,
sowie koffeinfrei zum gleichen Preis angeboten!

Hefe Schokalodo

HeiBe Schokolade dunkel nach Art des Hauses € 3,60
Glas Milch warm oder kalt, 0,25 | € 1,30

Wir servieren unsere heiBe Schokolade :
und Kaffees mit frischer Vollmilch oder
frischem Obers aus Osterreich!
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Wahlen Sie die Teesorten aus unserer Teekarte aus!
Tasse Tee € 2,40

Kannchen Tee € 3,70
Portion Zitrone frisch gepresst € 0,30
Portion Obers € 0,20
Kannchen Milch € 0,30
Portion Rum 2 ¢l € 1,50
HeiBe Limonade € 1,50
Glithwein im Kriigerl, weiB oder rot, 0,25 | € 520

Vel

Friihstiick nach Art des Hauses € 9,50
Ein K&nnchen Kaffee, Tee oder heiBe Schokolade, RAUCH Orangen-
saft direkt gepresst, Schinken, Kase, 2 Stk. handgemachtes Geback
nach Wahl, Butter, Philadelphia Krauter, Marmelade ** oder Honig

Fitnessfriihstiick € 9,00
Eine Tasse Kaffee, Tee oder heiBe Schokolade, cremiges
Naturjoghurt, Bio-Musli vom Muslibar*, frische Friichte, RAUCH
Orangensaft direkt gepresst, 1 Stk. handgemachtes Gebéack nach
Wahl, Butter, Marmelade ** oder Honig

Minifriihstiick € 4,80
Eine Tasse Kaffee, Tee oder heiBe Schokolade, 1 Stk.
handgemachtes Geback nach Wahl, Butter, Marmelade ** oder Honig

Miisli

Cremiges Naturjoghurt mit frischen Friichten € 4,70
Cremiges Naturjoghurt mit Bio-Msli vom MUslibér* € 4,70
Cremiges Naturjoghurt mit frischen Friichten und Bio-Musli* € 5,20
1 Stk. Croissant € 1,50
1 weiches Bio-Ei € 1,10
1 Glas Marillenmarmelade ** € 1,00
1 Portion Butter 10 g € 040
1 Blatt Burgunderschinken € 030
1 Blatt Kase (Gouda) € 0,30
1 Portion Honig oder Nutella € 0,60
1 Portion frische Friichte € 1,60
1 Portion GemUse (Tomate, Gurke, Paprika) € 140

* Wahlen Sie Ihr Bio-Musli vom MUslibar/Zagler: Bio BasismUsli,
Bio Schoko-Crunchy oder Bio Apfel-Honig
**Wahlen Sie unsere Marillenmarmelade mit oder ohne Rum
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Jleine Jubisse

Handgemachtes Salzstangerl oder Semmerl

mit Schinken und Kase € 3,10
Schinken-Kase-Toast mit Ketchup € 3,70
Frankfurter mit Senf und handgemachtem Geback € 3,60
Handgemachtes Geback nach Wahl € 1,10




Voslauer mit oder ohne, 0,33 | € 2,20
Voéslauer mit frisch gepresster Zitrone, 0,33 | € 2,50
Soda 1/81 e € 0,60
Soda 1/41 /lj\ _1 € 1,20
Soda Himbeer, 0,25 | T € 150
Glas Leitungswasser 0251 || | % | € 030
RAUCH Orangensaft direkt gepresst, 1/4 | € 3,90
RAUCH Apfel 0,2 | € 3,00
RAUCH Orange Fairtrade 021 € 3,00
RAUCH Erdbeere 0,2 | € 3,00
RAUCH Mango 0.2 | € 3,00
RAUCH Amarena Kirsche 0.2 | € 3,00
RAUCH BIO Schwarze Johannisbeere 021 € 3,00
RAUCH BIO Marille 021 € 3,00
RAUCH Multivitamin 0,2 | € 3,00
$RAUCH
RAUCH gespritzt 03 | - € 3,60
RAUCH gespritzt 05| € 4,20
Coca-Cola classic, light oder zero, 0,33 | € 2,80
NESTEA Ffirsich, 0,33 | € 2,80
Schweppes Bitter Lemon oder Tonic, 0,2 | € 2,70
Libella ORANGE 0,25 | € 2,60
Libella ZITRONE Jugendgetrank 0,5 | € 2,60
Almdudler 035 | € 2,80
RedBull eneErGY DRINK 0251 € 3,40
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Stiegl Pils 02 I* € 2,30
Stiegl Pils 03 I* € 2,90
Stiegl Pils 05 I* € 3,50
Stiegl Pils 0,3 | Flasche € 2,90
Stiegl-Paracelsus-Zwickl 0,33 I* l ! € 2,90
Stiegl Freibier alkoholfrei 0,33 | ; M € 290
Stiegl Radler Naturtriib 033 € 2,90
*In ausgewahlten Filialen gibt es
Bier vom Fass.
Griiner Veltliner Weingut Huber, 1/81 € 2,50

Strass - Kamptal

Griiner Veltliner ,Grive“ Weingut Jurtschitsch, 1/81 € 3,30

Langenlois - Kamptal
Helles Griingelb. Saftiger Duft nach frischen Trauben. Elegante
Frucht, animierende Saure, feingliedrig, leicht im Abgang.

Blauer Zweigelt Weingut Sepp Moser, 1/8 | € 280
Apetlon - Neusiedlersee

Cuvée ,Velvet* Weingut Gerhard Pittnauer, 1/81 € 350

Gols - Neusiedlersee
Duft nach Waldbeeren, feine Krauterwirze, am Gaumen schwarze
Kirschen und Schokolade, harmonisches Finish.

G “Spritzter weiB oder rot, 1/4 | € 310

Schlumberger Sparkiing brut, 0.2 | € 7,50
Komplexe Aromavielfalt, extrem geringe Dosage, durch die feine
Frucht auBerst harmonisch, besonders bekdémmilich.

Prosecco Superiore DOCG 1Glas011 € 340

Vinicola Canella, San Doné di Piave/Venetien 0751 € 23,80
Leuchtende, hellgelbe Farbe, fruchtig erfrischend
leichter Prosecco, perfektes Mousseux.

Campari Soda € 3,30
Campari Orange € 3,80
Aperol Spritz mit Wein € 3,80
Aperol Spritz mit Prosecco € 4,30
Remy Martin V.S.0.P Cognac 02 | € 3,50
Amaretto DiSaronno 2 ¢l € 290

€

Williamsbrand Karl Holzapfel, Joching/Wachau, 2 cl 3,90
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Preise inklusive Mehrwertsteuer. Weine enthalten Sulfite.
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BACKEN SIE IHRE ORIGINAL LINZER TORTE
in unserer SchauBackStube

TEILNAHME

In Gruppen ab 10 Personen
Montag - Freitag 09.00 - 15.30 Uhr
Sondertermine auf Anfrage
Anmeldung im Stammhaus,
HerrenstraBe 22-24, 4020 Linz
Telefon: 0732 77 92 58

e-mail: jindrak@linzertorte.at

PREIS pro Person: EUR 19,00*

DAUER der Vorfihrung ca. 1 Stunde. Nach einer weiteren
Stunde Backzeit erhélt jeder Teilnehmer seine Original
Linzer Torte und ein Backdiplom.

BAKE YOUR OWN ORIGINAL ,LINZER TORTE*
in our show bakery

PARTICIPATION

In groups of min. 10 persons

Mon. - Fri. 09.00 - 15.30

other dates available upon request
Application available at our main location:
HerrenstraBe 22-24, 4020 Linz
Telephone: 0732 77 92 58

e-mail: jindrak@linzertorte.at

PRICE per person: EUR 19,00**

DURATION: approximately one hour. After another hour for
baking, each participant will get their own original ,Linzer
Torte“ and a certificate.

AUSGEZEICHNET MIT DEM AMA HANDWERKSIEGEL

Uber die Jahrzehnte ist die Verwendung regionaler
Rohstoffe nach traditionellen Rezepten Philosophie des
Hauses. Die sliBen Kostlichkeiten werden taglich frisch
gebacken. Die Konditorei Leo Jindrak ist ,das Haus der
Original Linzer Torte*. Jahrlich werden rund 100.000 Stlck
gebacken und attraktiv verpackt auch als Souvenir in die
ganz Welt versandit.
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Konditormeister Leo Jindrak lll. legt seit jeher groBen
Wert auf regionale Zutaten und sucht immer wieder die
Zusammenarbeit mit Betrieben aus der Region. ,So
stérken wir die Nachhaltigkeit in unserer Region. Mit dem
AMA-Handwerksiegel konnen sich meine Kunden darauf
verlassen, dass das auch in Zukunft so bleiben wird®,

UBER DAS AMA-HANDWERKSIEGEL

Der Uberwiegende Anteil der Backwaren wird von der
Verwiegung der Rohstoffe bis zum fertigen Produkt selber
gemacht. In der Produktion sind 80% unserer Mitarbeiter
entweder Meister, Facharbeiter, Gesellen oder Lehrlinge.
Traditionelle und regionstypische Spezialitaten spielen

in AMA-Handwerksbetrieben eine groe Rolle. Auf die
Herkunft regionaler Rohstoffe wird groBer Wert gelegt.
Einmal jahrlich wird eine Betriebskontrolle durchgefihrt, um
die Zertifizierung aufrecht zu erhalten.
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www.jindrak.at

* Bei Sondertermin pro Person EUR 24,00
** Special Date per person EUR 24,00
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WAHLEN SIE AUS DEN VERSCHIEDENSTEN DAS GROSSE JINDRAK-SORTIMENT AUCH IM
PIKANTBROTCHEN UND SANDWICHES ONLINESHOP UNTER WWW.JINDRAK AT

PIKANT

Jindrak Pikant bietet seit Uber 40 Jahren auch ,andere®
kulinarische Kostlichkeiten mit erstklassiger Qualitét und
personlichem Service, ob abwechslungsreiches Mittagessen
oder kleine Imbisse, wie wirzige Suppen oder herzhafte
Spezial-Toasts.

KENNEN SIE SCHON UNSERE JINDRAK BILDTORTEN?
Ein Foto wird eingescannt und in einem speziellen Verfahren
als Tortenauflage hergestellt. Dann haben Sie |hre ganz
personliche Torte fur jeden Anlass! Als besonderes Service
LIEFERSERVICE koénnen Sie diese originellen ITortenl aulch Qber das Interr]et
Gerne bringen wir Ihnen unsere Spezialitaten auch bestellen: Torte aussuchen, Bilddatei mitschicken und fertige

ins Haus (Preis auf Anfrage). Bildtorte abholen.

PIKANT



